
PRZYSTAWKI
Focaccia�rozmarynowa/pasta�z�palonego�bakłażana/szynka�parmeńska/����������������������

konfitura�z�buraka/rukola/dip�miodowo�musztardowy
-24-

Krokieciki�z�risotto/mozzarella/gorgonzola/sos�z�pomidorów�san�marzano/
chips�z�owczego�sera/sałaty�bazyliowe

-28-

ZUPY
Pikantna�zupa�rybna/łosoś/tilapia/świeże�pieczywo

-31-�

Krem�z�borowików/piana�truflowa/pumpernikiel�ze�śliwką
-27-

SAŁATKI
Ala�Cezar/kurczak/szynka�parmeńska/pomidor/cebula�czerwona/grzanki/grana�padano/

mix�sałat/�sos�Cezar
-36-

Grilowane�Halloumi/burak/gruszka/świeży�szpinak/focaccia/dip�orzechowy
-38-�

DANIA GŁÓWNE
Filet�z�kurczaka�nadziewany�żurawiną/serem�lazur�i�suszonym�pomidorem/�������������������

gnocchi�parmezanowe/pesto�szpinakowe�/świeży�szpinak
-45-

Filet�z�sandacza/�risotto�borowikowe/trufla/sałaty�w�dipie�cytrynowym/pumpernikiel
-79-

Ravioli�z�truflami/sos�pomodore/suszone�pomidory/śliwka/pestki�dyni
-�41-

Lasagne�wołowa/sos�z�pomidorów�pelati/mozzarella�z�mleka�bawolego�
�-39�-

Polędwiczka�wieprzowa�sous�vide�w�ziołach/puree�z�rokitnika�i�dyni/demi�glace����������������
piklowana�cebulka/sałatka�bazyliowa

-52-



PIZZA Z PATELNI ( PIADINA) 

Pizza�Margherita
-26-

Pizza�Parma/agrodolce�z�pomidorów�cherry/rukola�/pesto�bazyliowe
-32-

Pizza�Kozi�Ser/suszone�pomidory�/konfitura�z�buraka
-32-

MAKARONY*

�Aglio�olio�e�peperoncino�
-29-

Pesto�bazyliowe/mozzarella�z�mleka�bawolego�/orzeszki�piniowe/parmezan�
-38-�

Kurczak/por/martini/pecorino�orzechowe/gruszka/rukola
-39-

Bolognese�wołowe/parmezan
-38-

Krewetki/mięso�małż/trawa�cytrynowa/chili/mleko�kokosowe/�świeży�szpinak
-49-

Wybierz�dowolny�rodzaj�makaronu�do�każdego�z�wyżej�wymienionych
sosów:�tagliatelle/pappardelle/penne�/spaghetti�/bezglutenowy.
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����������������������������������������������������������� GNOCCHI

Polędwiczka�wieprzowa/borowik/demi�glace/suszone�pomidory
-41-

 MULE

Mule/�sos�pomidorowy�z�rokitnikiem/chili/natka�pietruszki/świeże�pieczywo
-42�-

MENU DLA DZIECI 

Spaghetti�z�sosem�pomidorowym/parmezan�
-20-

Spaghetti�bolognese�wołowe/parmezan
-20-

DODATKI

Świeże�pieczywo
-6-

Świeże�pieczywo/pesto
-11-

Mix�sałat�z�sosem�vinaigrette
-13-�

DESERY

Mus�z�białej�czekolady�i�gorgonzoli/żel�z�mango/gruszka�kompresowana�z�cytryną�i
wanilią/chrupki�miód/orzechy�ziemne�w�słonym�karmelu

-26-�

Browne/sorbet�z�wiśni�i�yuzu/mus�z�rokitnika/chrupek�czekoladowy
-26-



ZIMNE NAPOJE
Woda mineralna gazowana lub niegazowana�

szklanka�0,3�l�
-6-

karafka�0.5�l�
-9-�

karafka��1�l�
-19-�

Coca -cola / zero 0,25 l
-10-

LEMONIADA

O�dzisiejszy�smak�zapytaj�kelnera.

szklanka�0.3�l
-10-

karafka�0.5�l�
-21-�

karafka�1�l�
-25-�

SOKI SWIEŻO WYCISKANE (400ml)

pomarańcza/�grejpfrut/mix�
-19-�

SOK JABŁKOWY TŁOCZONY ( 400ml)
-10-



NAPOJE GORĄCE 

HERBATY�,,�TEA�MILLIMO"�(400ml)

Assam/�earl�grey/�/�rooibos�/�zielona/�owocowe/�zimowa
-14-

*Rooibos�:�Lucky�Luke�(�rooibos�,�skórka�cytryny�,�skórka�pomarańczy�kandyzowana�,
rodzynki�,�jabłko�trawa�cytrynowa�)

-14-

*Zielona�(tradycyjna�)
-14-

*Owocowe�:Wiśnia�z�Beczki�(�wiśnia�,�hibiskus�,�rodzynki,�imbir�kandyzowany)
-14-

*�Owocowe�:�Truskawkowa�Chmurka�(�truskawka�liofilizowana�,�morela�,�hibiskus�,�ananas�)
-14-

*Zimowa�Uśmiech�Mikołaja�(�czarna�Yunnan�,�banan,�cynamon,�kokos�,płatki�czerwonej�róży�,
brzoskwinia�liofilizowana)

-14-



NAPOJE GORĄCE 
KAWY

�espresso�
-9-

espresso�doppio�
-11-

espresso�macchiato
-10-�

americano
-11-�

flat�white�
-14-

cappuccino
-13-

latte
-15-

PIWO ( CZESKI BROWAR LITOVEL 0.5 l) 
PIWO�LANE:�LAGER�/�zapytaj��kelnera�co�mamy�na�kranach.�

-14-

BUTELKOWE Litovel
pszeniczne�0,5l
���miodowe��0,5l�
�cytrynowe����0,5l�

-13-�

BUTELKOWE ŻYWIEC BIAŁE 
białe�0,5�l�

białe�bezalkoholowe�0,5l�
-13-�

Cornelius��Apa�/�Grapefriut�
-15-



WINA DOMU

Wino białe 

Pinot�Grigio�

�Karafka�(�1�)�
-55-�

Karafka�(500ml)
-40-

Kieliszek�(�120ml)�
-14-

Charakterystyka�:�żółto�-słomkowa�barwa,�świeży�i�delikatny�aromat,�na�podniebieniu
aksamitne�i�harmonijne.

Podawanie:�polecane�do�obiadu,�świetne�do�pizzy.�

Wino czerowne

 Merlot 

�Karafka�(�1�)�
-55-�

Karafka�(500ml)
-40-

Kieliszek�(�120ml)�
-14-

Charakterystyka:�rubinowo-brylantowa�barwa,�świeży�aromat�dojrzałych�czerwonych
owoców.

Podawanie:�polecane�na�każdą�okazję,�do�przekąsek,�świetne�do�dań�makaronowych�i�lekkich
dań�mięsnych�,�świetne�po�pizzy�.


